AproPORK

OPIS

Apropork jest wysoko funkcjonalnym bialkiem wieprzowym. Jest ono rozpuszczalne
w 100% 1 posiada doskonate zdolnosci emulgujace 1 wiazace wode. Tworzy mocne
i elastyczne termoplastyczne zele.

Apropork  jest naturalnym produktem otrzymywanym z plazmowej frakcji krwi
wieprzowej przy uzyciu specjalnie zaprogramowanego procesu technologicznego, ktory
optymalizuje jego funkcjonalno$¢. Ponadto jest on produkowany pod szczegdlnym
nadzorem w czasie catego procesu produkcji, gwarantujacym doskonata jakos¢.
Apropork  jest skladnikiem (zgodnie z Legislacja Europejska) posiadajacym
wlasciwosci, dzigki ktérym doskonale nadaje si¢ do réznych przetworow migsnych.

CHARAKTERYSTYKA OGOLNA MOZLIWOSCI ZASTOSOWANIA
e W 100% naturalny produkt e Wyroby nastrzykowe
e Doskonata jakos¢ e Kietbasy Gotowane i Mortadela
e mikrobiologiczna e Produkty sterylizowane w puszkach
e Znakomicie wiaze wodg e Produkty $wieze
¢ Doskonaty emulgator e Wyroby z niska zawartoscia thuszczu
e \Wysoce rozpuszczalny o niskiej e Wyroby drobiowe
lepkosci e Surimi
e Tworzy mocny, elastyczny zel e Makarony
e Poprawia teksturg i soczystos¢ e Wyroby Piekarnicze
gotowego wyrobu
e Polepsza walory organoleptyczne STATUT PRODUKTU (UE)
(knack)
e (Obniza koszty receptury Plazma krwi w pI’OSZkU zgodna
e Moze zastepowac inne biatka z Dyrektywa Europejska 92/5/EEC.
e Doskonale zachowuje si¢ w
procesie sterylizacji oraz ANALIZA PODSTAWOWA
mrozenia i rozmrazania
e Powoduje wzrost biatkowosci w Biatko >70%(*)
produkcie koncowym Wllgotnos’c’ <9%
e Doskonaly profil aminokwasowy Popiot _ <17%
(brak hydroksyproliny) Salmonella nieobecna/ 25g

(*) AOAC Official Metod
Metoda Spalania (Leco)
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SKEAD AMINOKWASOWY
(g / 100g biatka)

Alanina 5,6
Arginina 6,1
Kwas 9,3
asparaginowy

Cystyna 2,3
Kwas glutaminowy |13,4
Glicyna 3,9
Hydroksyprolina Nie dostgpna
Histydyna 3,6
Izoleucyna 3,8
Leucyna 8,6
Lizyna 91
Metionina 1,0
Fenyloalanina 3,6
Seryna 57
Treonina 6
Tryptofan 1,4
Tyrozyna 4,3
Walina 7,5

OPAKOWANIA

SKEAD I WARTOSC ODZYWCZA

Biatko 77,4%
Wilgotno$¢ 4,9%
Popiot 13,7%
Widkno nieobecne
Weglowodany (ogdtem) nieobecne

Thuszcze nasycone (ogotem) nieobecne
Cholesterol (mg/100g) nieobecny
Warto$¢ energetyczna (cal.) nieobecna

CECHY FIZYCZNE

Posta¢: proszek

Kolor: kremowy bez
Smak: neutralny

Zapach:  charakterystyczny

Worki polietylenowe, tréjwarstwowe o wadze 25kg.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Przechowywaé¢ w suchym i chlodnym miejscu, zalecana rotacja zapaséw.
Termin przydatnos$ci do spozycia 24 miesiace od daty produkcji.
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